


UNSERE SPEISENAUSWAHL

feinwdrts ist das Catering-Erlebnis aus dem Raum Heidelberg. Unser Team kreiert hochwertige, kulinarische
Kostlichkeiten mit groRRer Liebe zum Detail und ladt Sie herzlich dazu ein, unsere Kochkiinste mit allen Sinnen

zu erfahren.

feinwdrts 8§



FI N G E RFOOD (Preise gelten fur 2-3 Teile pro Person)

Laugenkonfekt 6,50 € p. Person

o geflllt mit Krauterfrischkase

o geflllt mit Leberkdse, Krautsalat und Dijon-Senf

o geflllt mit gebeiztem Lachs und
Meerrettichcreme

Mini Quiche 7,80 € p. Person

e Spinat und Feta

e Speck und Zwiebel

e Tomate und Olive

e Kirbis und Speck (saisonal)

e Birne und Gorgonzola (saisonal)

Crostini & Baguette 7,00 € p. Person

e Gerostete Baguettescheiben mit Avocado und
Serranoschinken

e Bruschetta mit gehackten Tomaten und Basilikum

e (Crostini mit Oliventapenade und
Eismeergarnelen

Pfdlzer Fingerfood 11,50 € p. Person

o Kalbsfleischballchen an grinem Tomatenchutney

e Mini Bratwurst auf lauwarmen
Kartoffelgurkensalat

e Crostini mit Ziegenfrischkase und Trauben-
Balsamico-Confit

o Pfalzer Zwiebelkuchen mit gehackten Krautern
und Kimmel

Alle Komponenten sind miteinander kombinierbar.

Mediterranes Fingerfood 12,00 € p. Person

e Datteln im Speckmantel

e Gegrillte Garnelen mit Thymian an Aprikosensalsa

e Marinierter Halloumi Grillkdse im Zucchinimantel
mit Paprikaessen

e Auberginenrollchen mit Mozzarella und Sud 'n
Sol Tomate an Basilikumpesto

e Pimientos de Padrén mit Fluer de Sel

Orientalisches Fingerfood 11,50 € p. Person

e Auberginendip mit Koriander und Granatapfel auf
gerostete Baguettescheiben

e Tomatisierte Rinderhackballchen mit Joghurt-
Minz-Dip

e Mariniertes Lammfilet-SpieRchen auf
Taboulehsalat

e Vegane Falafel-SpieRchen an Tomaten-
Paprikasalsa

e Kleine gegrillte Fladenbrote mit Labaneh und
gehackten Krautern

Mini Foccacia
(ab 100 Personen)

10,50 € p. Person

e mit getrockneten Tomaten und Parmaschinken

e mititalienischen Kochschinken, Pecorino Rosso
und Rucola

e mit Thunfisch, Kapern und Rucola

e mit Sud n‘ Sol Tomaten, Biffelmozzarella und
Rucola

e mit mediterranem Grillgemdise, Basilikum und
Pinienkerne

Gerne bieten wir auch mehr Teile pro Person an — Preis nach Absprache.

Alle Preise zzgl. der gesetzl. MwsSt.



BUFFETS /5 rcconen)

Buffetvorschlag |

Vorspeise

e Brotkonfekt & Baguette mit Salzbutter,
Krauterschmand und Fleur de Sel

e Pfdlzer Landschwein auf buntem
Linsensalat und Krauterdip

e Gebeizter Lachs auf Gurken-Dill-Salat

e Cappuccino von der Violetta-Kartoffel mit
Majoranschaum

o Edelblattsalate mit Apfel-Balsamico-
Dressing, CroQtons und Kernen

39 € p. Person

Hauptspeise

e Tranche von der Maispoulardenbrust an
Thymianjus, mediterranem Grillgemise und
Rosmarinkartoffeln

e Confiertes Kabeljaufilet mit Zitronenaromen
an Kerbelschaum, Zuckerschoten und
Gnocchi Venezia

e Lasagnette mit Spinat & Ricotta an
Tomatensauce und gebratenen Egerlingen

Dessert

o Cheesecake-Créme mit Cookies und
Waldbeeren

e Mini Schokoladensoufflé mit Vanillerahm

Buffetvorschlag Il

Vorspeise

e Salatbar mit Edelblattsalaten

e Holunderbeeren-Dressing, Cro(itons und
gerOsteten Kernen

e Gelbe Ribe an Zwiebelvinaigrette und
Cherrytomaten

e [ammfilet in Barlauchmarinade an
Bulgursalat

57 € p. Person

Hauptspeise

Von der Schneidestation:

e Roastbeef von der deutschen Farse an
Thymianjus mit mediterranem GrillgemUse
und La Ratte Kartoffeln

e Confiertes Kabeljaufilet an Riel3lingschaum
mit Babyspinatgemse und Basmatireis

Aus dem Parmesanlaib:

e Linguini mit geschmolzenen Tomaten,
Rucolaspitzen und Knoblauchdl an
Tomatensauce/Basilikumrahmsauce

Alle Preise zzgl. der gesetzl. MwsSt.

Dessert

e Melonensorbet mit Prosecco Perlen und
Honig Kresse (vegan)

e Mousse au chocolate mit gebrannten
WalnUssen

e Créme brilée von der Tonkabohne

Fragen Sie uns auch nach der Méglichkeit eines
Vorspeisentellers oder -platte.

Buffetvorschlag lli

Vorspeise

e Marinierter Rucolaspitzen mit Tomberries
und Kerne

e Ziegenkdse vom Ziegenkasehof in Nussloch
mit grinem Tomaten-Chutney

e Gebratene Thymiangarnele auf Kurbisrelish

54 € p. Person

Hauptspeise

Von der Schneidestation:

e Rosa gebratene Kalbshifte an
Spatburgunderjus mit Pilzgemuse und
Kartoffel-Rosmarin-Gratin

e Lachsfilet in Zitronenbutter mit
Zuckerschotengemiise und
Tomatentagliatelle

Aus dem Parmesanrad:

e Safranrisotto mit Babyspinatgemise

Dessert

e Avocadomousse mit Limette und
Granatapfel

e Schokoladensoufflé mit Vanillerahm

e Erdbeersorbet mit marinierten Erdbeeren

Gerne beraten wir Sie bei der
Zusammenstellung lhres individuellen Buffets.



[ L]
M E N U S (Ab 35 Personen)

Menivorschlag |
Vorspeise
Wildkrdutersalat in Parmesanhippe mit
Balsamicodressing, Feigen und
Granatapfelkernen

48 € p. Person

Dazu Brotkonfekt & Baguette mit Olivendl,
Tomatenpesto und Fleur de Sel

Zwischengang
Essenz von der Sud n "Sol Tomate mit Spinat &
Ricotta — Ravioli

Hauptspeise

Rosa gebratene Milchkalbshifte an
Spatburgunderjus, mit Gnocchi Venezia in
Salbeibutter, wilden Brokkoli & Urkarotten

vegetarische Alternative:

Geflllte Mini-Paprika mit feinem Ratatouille,
an Gnocchi Venezia in Salbeibutter, wilden
Brokkoli & Urkarotten

Dessert
Lasagne von weilser Schokolade und
Himbeeren an Karamelleis mit Flor de Sal

Meniivorschlag Ii
Vorspeise
Wildkrautersalat im Brotballon mit sautierten
Pfifferlingen und confierten Tomberries

69 € p. Person

Dazu Brotkonfekt, Meersalz, Krauterschmand
und Olivenol

Zwischengang

White Tiger Prawns an Meerrettichschaum mit

schwarzen Taglierini und Wasabikaviar

vegetarische/vegane Alternative:

Rondini Ravioli mit Spinat und Basilikum an
weilem Tomatenschaum und Thaispargel-
Blndchen

Hauptspeise

Gebratenes Rinderfiletsteak von der deutschen

Farse an Spatburgunderjus, Thaispargel-
Blndchen und La Ratte Kartoffeln

vegetarische/vegane Alternative:

Geflllte Mini-Patissons mit Ratatouille an
Kerbelschaum mit La Ratte Kartoffeln und
Thaispargel-Blindchen

Alle Preise zzgl. der gesetzl. MwsSt.

Dessert
Schokoladensoufflée mit flissigem Kern an
Vanillerahm und Waldbeeren

Menivorschlag 111
Vorspeise

Burrata auf buntem Tomatencarpaccio mit
Rucolapesto und gerosteten Pinienkernen

78 € p. Person

Dazu Brotkonfekt, Meersalz, Krauterschmand
und Olivenol

Zwischengang

Champagner Risotto mit schwarzem Triffel,
White Tiger Prawns und Hummerschaum
Vegetarische Alternative:

Tomatenrisotto mit Tomberries, Ruccola und
Parmesanflakes

Hauptspeise

Rosa gebratenes Kalbsfilet unter einer
Parmesankruste an Spatburgunderjus mit
mediterranem GrillgemUse und Gnocchi
Venezia

Vegetarische Alternative:
Rondini Ravioli mit Spinat und Wildkrautern an
weilkem Tomatenschaum und Rucola

Flying Dessert

e Tiramisu von der Erdbeere

Créme brllée mit marinierten Waldbeeren
Mini-Schokoladensoufflé an Vanillerahm

Gerne beraten wir Sie bei der
Zusammenstellung lhres individuellen Mendis.



GETRANKEPAUSCHALE

o Tee

Alkoholfreie Getrénke:

e (Odenwaldquelle Gourmet Classic & Naturelle

o Apfel- & Orangensaft

e (Coca Cola, Cola Zero, Fanta & Sprite

e Welde Fassbrause
(Malz Holunder / Malz Zitrone)

Biere:
e Welde No.1 Slow Beer Pils

e \Welde No.1 Slow Beer Pils alkoholfrei

e Welde Weizen hell
e Welde Weizen hell alkoholfrei
e \Welde Naturradler

Sekt:

e Sekt, trocken — Hausmarke ,Feinwarts”

Weine aus Bensheim:

e Weilburgunder, trocken
e Riesling, trocken

e Rosé, feinherb

e Rotweincuvée, trocken

HeiRgetranke:
o Café Creme

e Cappuccino

e Espresso

Alle Preise zzgl. der gesetzl. MwsSt.

Gerne erweitern wir lhre Getrankepauschale
nach Absprache um z.B. Longdrinks und
ausgewahlte Digestifs.

Sprechen Sie uns hierfir einfach an.

PREISE:
Bis zu 6 Stunden 27,00€ p. Person
6 — 8 Stunden 29,50€ p. Person

8 — 10 Stunden 32,00€ p. Person



Kultur- und Kongresszentrum Bensheim
Am Burgerhaus 14
64625 Bensheim

TEL +49(0) 6251 8617781




